上） 1500 度に もなる 溶けた 鉄を、 砂 型に 流し込む 鎢 込み 作業 下 2 枚） 研磨の 様子。 手 作業で 滑らかに していく。 磨き 終える と鎢 
肌は 銀色に なり、 最後に 黒色の 塗料を 吹き付け、 オーブンで 焼き付ければ、 魔法の フライパンの 誕生 


INFORMATION 


錦 見錶造 株式会社 

桑 名 郡 

木 曽岬町 大字 栄 262 

Q0567-68-28I2 

http://www.msikimi.co.jp/ 


鉄 鋳物の 常識を 覆す 
唯一無二の 商品 づ くり 

手渡された 雑誌を 読み終え たと 見 
る や、 錦 見さん が テー ブルに 魔法の 
フライパンを 並べて いく。 「魔法」 
の 由縁で ある 厚さ 1 • 5 ミリの 断面 


がよく わかる よぅ、 カットし たもの 
も 用意され ていた。 中に 1 点、 やや 
武骨な フライパンが ある。 

「開発に 着手して 3 年後に できた、 
厚さ 2 ミリの プロトタイプです」。 
錦 見さん はつて を 頼つ て、 この フラ 
イ パンを 高級 ホテルの シェフに 使つ 


て もらつ たそぅ だ。 評価は 上々。 ほ 
かの シェフに も 使 つても らぅと、 同 
様に 高い 評価を 得る。 一流の プロた 
ちからの 絶賛が 支えに なり、 開発を 
進める 原動力に もな つたと 話す。 

それから 7 年を 経て、 ついに 代わ 
りの ない、 唯一無二の、 厚さ 1 •  5 


薄く する ために 試行錯誤した 結果が、 料理の おいし さに つながりました 


ミリの フライパンを 完成させる。 厚 
さ 5 ミリが 限界と いわれる 鉄錶 物で、 
1 • 5 ミリと いう 驚異的な 薄 さを 実 
現した の だ。 

鉄鍀 物なら ではの 熱伝導率の 高さ 
は、 食材の 表面を すばやく 焼き、 匕 日 
味を 閉じ込める。 炭素を 含んで いる 
ため、 遠赤外 線 効果で 中心部 分まで 
火が 通る。 発売され ると、 テレビ や 
雑誌が それらの 効果を 映像 や 科学的 
調査な どを 用いて 紹介した。 家庭で 
も プロの 味が 出る と、 主婦の 間で 支 
持され、 たちまち 品切れ 状態と なっ 
た。 「薄く する ために 試行錯誤した 
結果が、 料理の 出来に 影 郷音 するとは 
当初、 考え も 及びませんでした」 と 
微笑む が、 狙った 結果の ょうに も 思 
える。 

飽く なき 挑戦 心と 
先を 見据える 慎重 さ 

錦 見さん は 魔法の フライパン 開発 
について、 「イノべ ーシ ョン」 とい 

う 言葉を 使っ た。 新機軸 や 革新と 訳 
され、 従来の 仕組み や モノを 改革し 
て、 新たな 価値を 生み出し、 社会に 
大きな 変化を もたらす 活動を 指す、 
広義な 概念で ある。 

会社が 培って きた 精密 

錶 造の 技術に、 錶物 業界 

の 常識を 覆した 厚さ 1 • 

5 ミリの 技術革新、 さら 

に 料理を おいしく すると 

いう 価値を も 創造した。 

だれも 真似しな いような 

ことに、 挑戦し 続けて き 

たから こその 発明 (魔法) 

ともい える。 


魔法の フラィパンの 铸 込み 作業は、 
錦 見さん しかで きない。 砂で できた 
錶 型の 隙間に、 溶けた 鉄を 一気に 
流し込む。 1 個の 型に つきわず か 2 
秒。 時間を かける と 厚みが 均一に な 
ら なかつ たり、 縁が 欠けたり してし 
まう。 

現状、 錦 見さん の 代わりは いない。 
錦見錶 造の 売上高の 7 割を 占める 魔 
法の フラィパンの 製造は、 錦 見さん 
ただ ひとりの 双 1¢ にか かつてい る わ 
けで、 その 点を 突いて みた。 

「自動 錶 造機の 開発を 進めて いま 
す。 まだ 出来は 6、 7 割です が、 錶 
込み も、 型からは ずす 作業 も、 すべ 
て 自動で 行えます」。 完成 すれば、 
現在 1 日 1 〇  〇 個が 限界と いう 生産 
量が 大幅に 増える。 だからと いつて、 
設備投資 をして 複数 台 導入す るよう 
な ことは しないと 語り、 大量生産に 
は 慎重な 姿勢を くずさない。 希少 性 
も 商品 価値で ある。 

最後に 今後に ついて 尋ねる と、 厚 
さ 1 •  2 ミリへの 挑戦、 新 商品の 開 
発を あげる。 決して 平坦な 道とは 思 
えない が、 どこか 楽しそう な 錦 見さ 
んの 顔が 印象に 残った。 


文/長屋 整徳 写真/ D-studio 写真 提供/錦 見錶造 株式会社 デザイン/ chica 


錦 見铸造 株式会社 
代表取締役 

錦 見 泰郎 さん 

2000 年に 創業者で ある 父、 春 夫 さ 
ん から 事業を 引き継ぎ、 代表取締役 
に 就任。 翌年、 魔法の フライパンが 
完成し、 多くの メディアで 紹介され、 
大 ヒット 商品になる。 レシ ビブ ログ 
の 公開な ど、 情報 発信 や サボー トも 
きめ 細やかで、 主婦の 心を つかんだ 


プロ ト タイプ。 プロの 
料理人は 絶賛した が、 
厚さ 2 ミリの フライ パ 
ンは 1.2 キロ あり、一 
般の 主婦には やや 重い 
ので、 さらに 薄く する 
ため 開発を 続けた 


収益は 順調に 伸びて いた。 そ 
の 後、 バブルが 崩壊。 仕事が 激減 
したば かり か、 会社 存続の さらなる 
危機に 直面す る。 

売上げ の 6 割を 占める 取引先 か 
ら、 3 割の 値下げを 勧告され たの 
だ。 それでは 経営が 行き詰まつ 
てし まぅ。 交渉を 試みる も 「代 
わりは いくらでも いる」 との 返 
答。 錦 見さん の 選択は、 下請け 
からの 脱却、 自社 商品の 開発 だ 

つた 0 


下請けからの 脱却 
自社 独自 商品の 開発へ 

木曽 岬町栄 地区。 中小の 工場が 建 
ち 並ぶ 一角に 錦見錶 造は ある。 敷地 
奥の 工場では 職人たち が 並び、 フラ 
イ パンを 研磨して いた。 キ ユル キユ 
ル、 ジーガ ー、 ウイン ウインと いつ 
た 音が 重なり 響き、 構内には 鉄を 溶 
かした 匂いが 漂う。 「魔法の フライ 
パン」 が 生まれる 場所な の だと 思う 
と、 床に 落ちた 鉄粉 も 魔法の 粉め い 
て 見える。 

社長で ある 錦 見泰郎 さんに 対面し、 
早速 質問を 投げ かけよう とすると、 
「まず これを 読んで ください。 ここ 
に 全部 童 日 かれて あります ので」 と 初 
手からは ぐら かされた。 最近 取材を 
受けた 雑誌ら しく、 魔法の フライ パ 
ンの 開発 秘話な どがま とめられて い 


ると いう。 

人当たりの 良さそう な 笑顔。 しか 
し、 周囲の 反対を 押し切り、 10 年 も 
の 歳月を かけ、 たつた ひとりで 魔法 
の フラィパンを 生み出した 人物な の 
だから、 侮れない。 今は 丸くな つた 
そうだが、 かつては 血気には やり、 
取引先と 喧嘩して 出入り 禁止に なつ 
たこと も。 

そんな 錦 見さん は 1960 年に 生 
まれた。 奇しくも 錦見錶 造の 創業 年 
に 当たる。 幼い 頃、 家業で ある 錶物 
の 仕事は 好きで 
なかつ たという 
が、 大学 進学に 
3 年 続けて 失敗 
し、 仕方なく 錦 
見鍀 造に 入社し 
た。 当時は パブ 
ル 景気 も あって、 


錦 見錶造 株式会社 代表取締役 
錦 見泰郎 さんが 開発 


魔法の フライパン 


現在、 注文から 商品の 入手まで 4 年 待ちと いぅ 「魔法の フライパン」 • 
メディアに 取り上げられる 機会 も 多く、 注目 度は 高まる ばかり だ。 
この 大人気の フライパンを 開発した 
錦 見錶造 株式会社の 社長、 錦 見泰郎 さんを 訪ねた。 


